IMMER EINE GUTE WAHL

Halbpension a la carte aus der Slow-Food-Gourmetkiiche

Ihr geniefit den stimmungsvollen Sommerabend und wahlt Euer
individuelles Meni in 3 Gangen aus unserer Slow-Food-Gourmetkiche.
Zusatzlich servieren wir hausgemachtes Brot & frische Aufstriche und
einen Gruf3 aus der Kiche. Ihr habt Vorlieben, Grundsatze oder

UNTER FREUNDEN PACKAGE

Ideal fur alle, die Sehnsucht nach Qualitatszeit mit den Liebsten
haben. Ihr wohnt im Zimmer ,Unterwirt Pur’ und relaxed schon
beim gemeinsamen Frihstliick im Garten. An einem Abend genief3t
Ihr eure gemeinsame Auszeit bei unserem saisonalen 5 Gang-Menu

., Vollern, ohne voll zu sein”, natlrlich mit exquisiter Weinbegleitung.

¢ 3 Tage 410,00

DINE TO RELAX PACKAGE

Unser Highlight fir Foodlovers und Lieben-
de der kostbaren Kiiche. In 3 Abenden und
insgesamt 13 Gangen unternehmt Ihr eine
kulinarische Reise quer durch die aktuelle
Karte unserer Slow-Food-Gourmetkiche. lhr
entspannt im Zimmer ,Unterwirt Pur’ und
aktiviert Eure Krafte beim regionalen Pow-
er-Frihstiick, das wir im Garten servieren.

e 2 Tage 295,00

¢ 3 Tage 395,00

Intoleranzen? Bitte sprecht mit uns, wir kochen gerne.

Unterwirt Pur: Die Zimmer mit Morgensonne und Balkon zum knallgriinen
Garten. Himmlisch gute Betten fir gllcklichen Schlaf. Bewusste

Schlichtheit in Form und Farbe. Hochwertig in Design und Material.

Unterwirt Pur Plus: Das Wohnen noch gréper dimensioniert.

Einfach Unterwirt: GemUtliche, helle Zimmer im historischen Altbau mit

wolkigen Manufaktur-Boxspringbetten, Dielenboden und Abendsonne.
Wehrmutstropfen Strape, doch schiitzen 3fach verglaste Schallschutz-
fenster vor Strafenlarm.

NATUR & AKTIV

Im Sommer tobt das Leben. Belebt Euch!

Belebt Euch mit der Kraft unserer Walder und intimen
Naturbadeseen. Erforscht die atemberaubende
Vielfalt unseres alpinen Naturschutzgebiets Kaiser-
gebirge und erobert das Bike-Paradies rund um den
Zahmen Kaiser. Entdeckt die Vielfalt unserer Seen-
landschaft mit Traumkulisse. Wir meinen, die Balance
aus Bewegung, Entspannung und Genuss ist, was
aktive Erholung schafft. Wir empfehlen Euch das,
was wir selbst gerne erleben.

Der Unterwirt - Das kleine Gourmethotel.

Familie Steindl - WildbichlerstraBe 38 - 6341 Ebbs/Osterreich

+43(0)5373/4 22 88 - info@unterwirt.at Hunterwirtebbs
#unterwirtinnen

#gartenunterwirt
\9) #newgenerationtourism

Offnungszeiten a la carte Restaurant:
Mi bis Sa 12-14 Uhr / 17.30-21.30 Uhr, Sonntag 12-21 Uhr

www.unterwirt.at

Bis 3 Nachte Ab 4 Nichte
] 1 [ 1
. JULl/ AUGUST . JuLl 7 AUGUST
ZIMMERTYP REGULAR WEIHNACHTEN REGULAR WEIHNACHTEN

UNTERWIRT PUR PLUS
Gartenseite mit Balkon 85~ 95~ /5~ 80.-
UNTERWIRT PUR
Gartenseite mit Balkon 80.- 90~ 70~ 75
EINFACH UNTERWIRT
StraBenseite teilweise mit Balkon 65~ 75 60.- 70,
Halbpension 4 la carte +40,- Kinderermapigungen
Einzelzimmer +25- 0 bis 5 Jahre -85 %
Haustiere pro Tag + 15~ 6 bis 10 Jahre -60 %
Ortstaxe pro Tag + 2, 11 bis 14 Jahre -50 %

Alle Preise in EUR pro Person & Tag inklusive Friihstiick. Anderungen jederzeit vorbehalten.

Y

Gault:Millau Slow Food

Sommeratelier. STALLARBEITEN

Im Winter ist der einstige Kuhstall das Domizil unserer Topfpflanzen.
Sommers zieht die Kunst wieder ein. Josef Huber, bildender Kiinst-
ler, bespielt den roh-schdnen Raum mit Installationen, Bildern und
Skulpturen. Spirt diese spannende Exzentrik. Unseren Gasten gibt
er gerne Privatstunden oder Fihrungen. Im Urlaub auch einfach mal
malen gehen... Wir empfehlen dieses Erlebnis sehr.

Karibische Plantscherei beim Erler Wasserfall. - Katrin.

Waldbaden im Unterwirts-Wald am Zahmen Kaiser. - Maria

K
Kufsteinerland
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Morgenyoga unterm Walnussbaum im Garten Unterwirt. - Sabrina.

Fotos: Dietmar Tollerian, Nicolas Hafele, Dominik Zwerger, Bildarchiv TVB Kufsteinerland / Grafik: Katrin Steindl / Text: Maria Steindl

DER UNTERWIRT

Das kleine Gourmethotel.

Wir sind Hotel und Restaurant mit prachtig wildem
Garten. Ein bunter Familienbetrieb mit bestem Team.
Bitte entfaltet Euch, wir setzen auf radikalen Genuss.

Im Unterwirt sind wir -Bettina, Katrin, Maria &
Sabrina- die vier gemeinsamen Tdchter von Anni
& Edmund Steindl, aufgewachsen. Danach sind
wir erstmal ausgeflogen, um fantastische Welten
zu erobern. Viele Jahre spater, mit Fundus und
Fillhorn, sind drei von uns wieder im Unterwirt
gelandet. Und jetzt sind wir die ndchste Generation
im Haus. Kurz: Wir sind die Unterwirtinnen.

Der Unterwirt ist seit 1490 und denkmalge-
schitzt. Auch die Einheit aus Haupthaus, Hof
und Garten ist seit dieser Zeit verbirgt. In einem
Haus dieses Alters gibt es kaum exakte Kanten
und Winkel, und so manches bauliche Vorhaben
entpuppt sich glatt als Mutprobe. Brilliant, dass
wir mutige Menschen sind.

Bei uns ist also nichts Standard. Und alles ist in
Liebe zum Detail gewachsen. Der Unterwirt ist
nicht perfekt, das ware uns aber auch zu lang-
weilig. Denn Geschichte birgt Geschichten. Wer
hinsieht, wird sie entdecken. Wer da ist, wird
eigene erleben.

Der Unterwirt soll unsere eigene
Lebensphilosophie
widerspiegeln und ein Ort
des Genusses und der Freiraumes
fiir unsere Gaste sein.

Sabrina, Maria & Katrin
Die Unterwirtinnen

Willkommen bei den Unterwirtinnen!
Sabrina, Maria & Katrin




VOLLERN OHNE VOLL ZU SEIN

Mit unserer Auffassung von wirklich guter Kulinarik wollen wir
Euch nicht Uberfrachten, sondern glicklich machen. Exzellentes
Essen ist eine kostliche Nische. Gut tut, was Qualitat ist. Bestand
hat, was nachhaltig ist. Dabei sind fur uns das traditionelle Gericht
und zeitgendssische Esskultur kein Wiederspruch. -sondern
Geschmacksache. Findet Euren kulinarischen Lieblingsplatz und
esst, was unsere saisonale Karte hergibt. Jedes Gericht ist von
Meisterhand mit bestem Team.

Mit Gault-Millau Haube seit 1991

Mit 30 Jahren Hauben-Kritik am Teller, dirfen wir uns wohl zu den
Pionier*innen der Tiroler Gourmetkiche zahlen. Seit Jahrzehnten
und Kindertagen. Hier sind Anni und Edmund Steindl, die Eltern,
unsere Vorreiter der Slow-Food-Bewegung gewesen. Seit 2015 ist
Christian Ranacher der brillante Kiichenchef im Haus. 2021 sind
wir wieder mit 2 Gault-Millau Hauben und 90/100 Punkten von
Falstaff ausgezeichnet.
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Bewusst setzen wir auf Slow Food,
die bio-regionale Vielfalt der
heimischen Lebensmittelproduktion
und die Qualitdt allen Handwerks. Seit
Jahrzehnten & Kindertagen.

GARTEN UNTERWIRT -
BESTE FESTE FEIERN

Unser Garten ist ein Fullhorn aus dem Euer Traum-
fest quillt. Wir haben Freiraum, Euch zu entfalten.

IMAGINE THIS PLACE IN A
WORLD OF HOTELS.

Wir meinen, Urlaub ist mehr als ein Hotel, das
allen Komfort bietet. Wir bieten Euch also keine
Schablone, sondern das individuelle Urlaub-
serlebnis selbst. Wir sind UGberzeugt: Besser

als Eure Auszeit zu verbringen, ist es, sie im
Unterwirt auszukosten.

Schlafen & Wohnen

Schépft Energie, beim Fallenlassen & Ruhen:

In unseren hellen, erholsamen Zimmern mit
hochwertiger Ausstattung und richtig guten
Betten bester Qualitat fur erfrischenden Schlaf.
Immer von Designer*innen entworfen und vom
Meisterbetrieb gebaut.

Friihstiick servieren wir im Garten

Bei uns frihstlckt Ihr am liebevoll gedeckten
Tisch im Gastgarten mit Morgensonne. Regi-
onale Vielfalt - selbstgemacht, biologisch &
frisch -reichhaltig, individuell und fesch kre-
denzt. Darf es ein bisschen spater sein? Bitte
schlaft gerne aus im Urlaub!

HINTERM HAUS IST PAUSENPLATZ

Unser Garten ist Euer griiner Freiraum auf iber 4.000 m?. Bei uns entfal-
tet Ihr Euch, ohne einander im Weg umzugehen. Zu unserem wild kulti-
vierten Gartenareal gehdéren Gastgarten, Hof & Tandelwiese, Sommera-
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E's darf auch mal

hedonistisch zugehen, im authentischen

Luxus des Einfachen.

Am alten Stall - immer die beste Bank am Hof
Hangematte - lesen & schlafen, abtauchen
Tandelwiese - rasten und liegen, ein paar Schritte

w4 N . . L. . H . . . .
Die alte Scheune verwandeln wir in eine atembe- telier & alte Scheune, allerlei Kraut, Beet und ein Steg am Bach. Picknick tun und spielen
N raubende Hochzeitslocation und unsere Tandelwiese am Bach klingt gut? Wir haben Lust, Decken und Ideen. Am Bach - in der Sonne sitzen, sichten und
L .. . . Waden kiihlen
- in einen grinen Konzertsaal. Wir nehmen Tisch und Runde Nuss - plaudern am runden Tisch
s 7 Stihle in die Hand und machen ein schickes Som- unterm Walnussbaum
"'\ : " d . . _ .
A f merfest im Hof. Ganz egal, was Ihr feiern wollt, uns Tor zur Hollergasse dethnterW"t
v . . _ durchs Gartentor entschwinden...
Ay geht es darum: Euch und Euren Géasten das berau
4 schend schéne Erlebnis méglich machen.
e RS - Let's create memories.
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Wir legen jene Musik auf,
die wir selber gerne héren und | ‘
leben nur jene Traditionen, die = SR =

auch unsere sind. Denn : |
lebendig ist, was gelebt wird.
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